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GRIECHISCHES RESTAURANT

& RI€<HIS<H<€ $P<ZIALITATEN
LIND DELITS<HE ¢<€RICHTE

Siidstrafle 34 - 56288 Kastellaun

Telefon 067 62-4080-180

Telefax 067 62-4080-179

E-mail: afroditi@burgstadt.de
www.burgstadt.de/afroditi
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o
'F.

L Offnungszeiten: I
l_ Téaglich von 11.00-14.30 und 17.00-23.00 Uhr l
X Montag Ruhetag ?

-
'F.

Preise in Euro, einschlieflich MwSt. und Bedienung.

'F.
.

Lieber Gast,

esistunser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen. Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitit zu verwenden.

Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhiltlich sind, aber dennoch von vielen Gisten gewiinscht werden. Diese

Zutaten oder Getranke haben wir aber fiir Sie gekennzeichnet. Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. Diese Zahlen
der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unten.
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Wir wiinschen Ihnen einen schonen Aufenthalt
und einen guten Appetit
KALI OR<X|
GUTEN APPETIT
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APERITIFS

Lillett - wild berry und Beeren
Ap erol Spritz — Aperol', Prosecco, Soda

HllgO — Holunderbliitensirup °, Prosecco, Soda

Piccolo - Sekt Henkell Trocken 0,21
Martini Bianco 5l
Martini Extra Dry 5cl
Campari Soda’ 4cl
Campari Orange’ 4cl
Sherry 5l
Ouzo mit Feige’ 2
KLEINE APPETITANREGER

KALTE VORSPEISEN

Taramas - Fischroggensalat mit Zitronensaft verfeinert— AD !2
Tzatziki - Joghurt mit Gurken und Knoblauch — G
Auberginensalat - mit Mandeln und Knoblauch - ¢ 6
Oktopussalat —mit Ol, Zwiebeln, Zitronensaft und feiner Marinade — R
Oliven oder Peperoni - mittelscharf -

Schafskase — serviert mit Oliven und Peperoni — G
Calamarisalat - mit feiner Marinade - r

Krabbencocktail r>

Vorsp eisenteller 1 Pers. — gem. kalte Vorspeisen— A CDFGR '
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Vorspeisenplatte 2 Pers. —gem. kalte Vorspeisen —ACDFGR "2
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19,50
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 SUPPEN 4
g
ﬁ!‘ 21 Bohnensuppe - nach griechischer Art— L 4,80 ﬁ.‘!
!‘ 22 Tomatensuppe - mit Croatons und Schlagsahne — ¢ M 4,80 I‘-
l‘- 23 Hiihnersuppe - nach griechischer Art— c LM 5,20 H‘
= Pl
=" -
“. BEILAGEN o
H-I 29 Reis- Djuwetsch-Reis —CLM 3,50 !‘
i’! 30 Frittierte Kartoffelscheiben —pommes frites — o 3,50 I‘
u_: 31 Kartoffeln aus dem Backofen c 1. m 3 1 70 !:
g 32 Griine Bohnen cim 390  N:
H_‘ 33 Pita -rladenbrot—a 2 y 50 !:
I: 330 Kritharaki —Reisnudeln—acim 3,90 H.‘
g g
& -
M- -
2 FISCHGERICHTE %
!: 34 Calamaris gebacken — mit Reis, Tzatziki und Salat—A CGLMR 14 A 90 H-:
l‘ 35 Calamaris vom Grill - mit grinen Bohnen, Reis und Salat — ¢ G L MR 17,90 Mg
'1‘ 36 Calamaris und ScampispieR vom Grill 20,80 i‘
- —Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—B CGLMR N -
% 37 Scampispiefe vom Gril 21,90 i‘_-'-‘
H-I —Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—BCGLM !‘
i’! 38 Seezunge (Zungenfilet) vom Grill 17,80 I‘
: ‘ —Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—CD GLM !‘
!ﬂ 39 Seezunge (Zungenfilet) una Calamaris vom Grill 18,90 B
¥ ‘ —mit Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—C GLM R i‘
u-‘ 41 Zanderfilet vom Grill - mit Butterreis und Salat— ¢D G LM 18,50 !‘.
Ly 42 Lachsfilet vomGrin 18,50 K
H_ - —mit Weiwein-SenfsoRe, Butterreis und Salat —CD GL M M -
i : iesengarnelen vom Grill - mit Butterreis und Salat — B ¢ G LM , =
: 43 Ri 1 25,80 I:
g 44 Fischteller vom Grill - mit Seezungenfilet, Calamaris u. Scampi- 24,90 -
!‘ spief, Kartoffeln aus dem Backofen, Kaiser¢emiise und Salat—BCGLMR H_"
u_" 45 Fischplatte vom Grill - fiir 2 Personen — Seezungenfilet, Calamaris, Lachsfilet 49,50 !‘
!‘ und Scampispiefe, mit Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise u. Salat—B CGLMR H—i
u” %
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VOM GRILL o

|

47 Schweinefilet 16,90 k&

—mit Krduterbutter, Reisnudeln und Salat — C L M i

48 GYTOS —mit Reis, Tzatziki und Salat—C G LM 13,80 ‘

49 Gyros 2390 |

—in Metaxasofe, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A c GLM ‘

50 GYTOS-PitEl —mit Tzatziki und Salat—A CGLM 13 P 50

5"

51 GYTOS und gebackene Calamaris — mit Tzatziki, Reis u. Salat—ACGLMR 15 ; 380

52 SutzuKi — Hackfleischsteaks (vom Schwein) mit Tzatziki, Reisund Salat—cgLm 12 " 90

53 Bifteki - Hackfleisch (vom Schwein), geftillt mit Schafskise, 14 % 90
mit Tzatziki, Reis und Salat— CGLM !

54 Suvlaki-2 Fleischspiefe aus Schweinelende, mit Tzatziki, Reis und Salat— C G L M 12 . 90
55 Rinderleber - mit Tzatziki, Reis und Salat— cGL M 13 " 380
56 Dorfteller - Gyros, Suvlaki, Schweinelendensteak, Tzatziki, Reis u. Salat—C G LM 15 . 90

57 Salonikiteller - Gyros, Leber, Sutzuki, Tzatziki, Reis und Salat —Cc GL M 15 % 380

58 Korfuteller - Gyros, Suvlaki, Tzatziki, Reis und Salat—Cc GLM 15 i 90

59 Makedoniateller - Gyros, Schweinesteak, Suvlaki, 17,50
Lammkotelett, Tzatziki, Reis und Salat —C G L M

60 Santoriniteller - Gyros, Suvlaki, Lammkotelett, Sutzuki, Tzatziki, % b 50
Reis und Salat —Cc GLM

61 Lammteller - Lammfilet, Lammkoteletts, Lammhuiftsteak, W) A 90
Tzatziki, griine Bohnen, Reis und Salat—C G LM

62 LammkKoteletts - Tzatziki, griine Bohnen, Reis und Salat—C G LM 20,50

63 Lammfilets - Tzatziki, griine Bohnen, Reis und Salat—C G LM 24,90

64 Lammspief (Miiftsteak) — Tzatziki, griine Bohnen, Reis u. Salat —C G LM 24,90

65 Afrodititeller - Lammifilet, Lammkoteletts, Schweinefilet, 20 . 90

Tzatziki, Reis und Salat—CGLM

66 SpiEB Afroditi - Schweine- und Lammfilet mit Kritharaki und Salat—ceLm -~ 20,90

Ao 15 0" 16 0 6 0 15 8 60 15 0 5 0 50 5 0 5 0 5 6 5 0 50 8 0 6 6 50 5 \0

605"16 5710 50 6 0 5 0 15 0 5 0 5 0 B 0 B 0 B e 5 e B e 50 56 5 0 5 0 B o

67 Bon-Filet-SpieB — Schweinefilet am Spie mit Kriuterbutter, 18,90
frittierte Kartoffelscheiben und Salat —
68 Olympia-Medai]lon — Schweinelendensteaks in MetaxasoRe, 15,90
mit Kise iiberbacken, frittierte Kartoffelscheiben und Salat—ACGLM
69 Schweinelendchen am Spieg — gefiillt mit 17,90
Schafskise, frittierte Kartoffelscheiben und Salat — G .‘
! g 1
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VOM GRILL 2-4 PERSONEN

72 Tavernen-Platte (ir 2 Personen) 39,50
— Gyros, 2 Suvlaki, Calamaris gebacken,
Kritharaki, Tzatziki u. Bauernsalat—A CGLMR

73 Athen-Platte (i 2 Personen) 472 . 50
— Gyros, 2 Suvlaki, 2 Sutzuki, 2 Lammkoteletts,
Reis, Tzatziki und Bauernsalat—C GLM

74 Diogenes-Platte ir 4 Personen) 79,90
Gyros, 4 Suvlaki, 4 Sutzuki, 4 LammkKoteletts,
Leber, Reis, Tzatziki und 2 Bauernsalate —C GL M

AUS DEM BACKOFEN

576”566 "\c 16 o”ls 0”6 o5 Mle I Ple s ol oo Nl s e Pls e ls e ls o s e i e

75 GYI‘OS iiberbacken — Metaxasofe, Kse, 16 X 50
frittierte Kartoffelscheiben und Salat— ACGLM!
76 Moussakas — Auberginenauflauf mit Kartoffeln, 1 4,90
Hackfleisch, Béchamelcreme und Salat— CGLM !
77 Lammbhaxe mit Kritharaki (Langkornnudeln) 17,90
— mit Kdse tiberbacken und Salat— cGLM!
770 Lammbhaxe mit Spaghetti 17,90
— mit Kése tiberbacken und Salat—Cc GLM
78 Lammbhaxe mit griinen Bohnen 17,90
— Kartoffeln aus dem Backofen und Salat—CcL M
79 Lammbhaxe mit Riesenbohnen 1 7,90
—und Salat—CLMCGLM 3°
794 Kalbfleisch mit Kritharaki — mit Kise tiberbacken und Salat— ¢ G LM ! 17,90
795 Stifado xalbfleisch — mit ganzen gekochten Zwiebeln und Salat—cLMm ° 17,90
790 Filet vom Schwein — gefiillt mit Schafskise in Tomatensofe, 20 | 90
frittierte Kartoffelscheiben und Salat— C L M
}‘l'l .0 0. 0.0 0 00 0 000 000 00 0. 00 0 00 0
i 16 0 160\ b 0o b6 oot oo lboe o d s o
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452 Sp aghetti —mit Champignons und Schlagsahne — G 11,90
453 Sp aghetti vom Backofen —mit Hackfleisch und Kése tiberbacken —-C G LM 12,90
454 Kritharaki (Langkornnudeln) v. Backofen — m. Hackfleisch u. Kéise tiberb. —c G LM 15 % 90

DEUTSCHE GERICHTE

80 Zarte Schweinefilets - Jiger Art, mit fritt. Kartoffelscheiben und Salat—A Cc G 18 . 90
81 Rumpsteak vom Grill — mit PfeffersofSe, fritt. Kartoffelscheiben u. Salat —A cL M 23 % 90

82 Rumpsteak —mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat—A CLM 22,90
83 Schnitzel Wiener Art — mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat — A ¢ G 11 " 90
84 Schnitzel Jager Art —mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat —A ¢ G 1Y . 50

85 Hiihnerbrustfilet -in SenfsoRe, mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat—A € G 14 : 90
850 Hiihnerbrustschnitzel paniert —mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat—-ace 12,90

AUS DER PFANNE

102 AGORA-Pfanne - mit Schweinefilet Medaillons in WeinsahnesoRe, 19 X 50
frischem Knoblauch, frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A C G LM

103 Pfanne »a la chef« - mit Hihnerbrustfilet in pikanter 19,50
MetaxasoRe, frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A CG LM

104 Meteora-Pfanne - mit zartem Lammfleisch in 19 . 90
WeinsahnesoRe, frittierten Kartoffelscheiben und Salat — (mit Knoblauch) A ¢ G LM

105 Leberpfanne —Jager Art, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat — 14,90

106 Gyrospfanne —m. WeiRweinsofe, Knoblauch, fritt. Kartoffelsch., Salat—-aeeLm 15,50

OHNE FLEISCH

112 Frittierte Kartoffelscheiben mit Paprikagemiise 12,50
—aus dem Backofen, mit Kése iiberbacken und Salat—ACGLM !

113 Nudelauflauf - mit verschiedenem Gemiise, ] o/ X 50
in Sahnesofe, mit Kdsecreme iiberbacken— ACGLM !

114 Gemiiseteller - aus verschiedenem buntem Gemiise und Salat — C LM 13 ' 50

605"16 5710 50 6 0 5 0 15 0 5 0 5 0 B 0 B 0 B e 5 e B e 50 56 5 0 5 0 B o
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DESSERT unp EIS

120 Galaktoboureko - Griesmilchkuchen, serviert mit Vanilleeis—Ac G 815 6 I 90
121 Griechischer Joghurt - mit Honig und Walnissen — G 6,00
122 Halwas - Honig-Sesam-Gebdck — G 4 . 50
123 Eiskaffee - mit Vanilleeis und Sahne — G 815 4 i 380
124 Gemischtes Eis —mit Sahne und Schokoraspeln — G -8 15 4 . 90
125 Vanilleeis mit heifen Himbeeren —und Sahne —G 1815 5 A 90
126 Cllp sDadnemark« —vanilleeis mit SchokoladensoRe, 5 A 50

darniert mit Sahne und Mandeln — G %15

127 NufSknacker - Walnuss-Eis mit Walniissen, Mandeln, 6,20
Schokoladensofe und Sahne garniert — G -8 1°

128 Sanfter Engel — Orangensaft mit Vanilleeis — G & 15 4,90

WARME GETRANKE

50”6 0”5 el o le o 5 Mle 'l ol e ”is e I Pe i o s e s e i ol el e s e s e

576”160”5105 0”160 lo0”5 o5 e ls oo Ys e s el oYl oY s el o s el o

Griechischer Mocca ° 2,50
Tasse Kaffee ° 2,80
Espresso ° 2,50
Espresso doppio ° 4,50
Pott Cappuccino ° 4,00
Latte Macchiato ° 4,30
Milchkaffee ° 4,00
Glas Tee (verschiedene Sorten), schwarzer Tee ° 2,80
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" GRIECH. WEINE orrex

'.,{,i' Retsina randwein - trocken, Harzgeschmack — 5 0251 4,50 o051 9,20
@,,/’ Athos Tafelwein — trocken — 5 0,251 4,90 0,51 9,80
(2 Makedonikos Qualititswein — halbtrocken —° 0251 5 ,20 0,51 10,40
Imiglikos - halbsi, fruchtig 3 0251 4,90 os51 9,80
Samos Qualitits-Likirwein ° 8251 5;60F%e51 11,20

Weinschorle - WgISS oder ROT -5 0251 3,90 os1 7,80
trocken oder stiss

ROT

Naousa Qualititswein — sehr trocken —° 0251 5,20 o051 10,40
Makedonikos Quatititswein —halbtrocken—5 0,251 5,20 0,51 10,40
Imiglikos Tafelwein —halbsii, fruchtig—* 0251 4,90 os51 9,80
Mavrodafne Qualitits-Likérwein ® 0251 5,60 o051 11,20

ROSE

~ Rosé Tafelwein — trocken, vollmundig —° 0251 4,90 os51 9,80
Makedonikos Quatititswein —halbtrocken—5 0,251 5,20 0,51 10,40
Imiglikos Tafelwein —halbsii — ° 0251 4,90 os51 9,80

é DEUTSCHE WEINE

-Bopparder Hamm 0251 4,80
k Riesling Kabinett, trocken
o } Weingut Konigshof, Rhein

.3 Bopparder Hamm 0251 4,80
T it Riesling Kabinett, halbtrocken
[ Weingut Konigshof, Rhein

Grauburgunder 0251 6,80 0,751 22,00

weifl, Qualititswein,trocken
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Es wiirde uns freuen,
wenn Sie uns bald wieder besuchen!

PR

Sagen Sie uns Ihre Meinung.
Fiir jeden Vorschlag,

der Ihre Zufriedenheit fordert,
sind wir dankbar!

Ihr Afroditi-Team.
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BurgStadt

Restaurant

TR

Zusatzstoffe: 8) mit Milcheiweif§

1) mit Farbstoff(en) 9) koffeinhaltig ke
2) mit Konservierungsstoff(en) 10) chininhaltig ‘
3) mir Antioxidationsmittel 11) mit Stiungsmittel g
4) mit Geschmacksverstarker(n) 12) enthilt eine Phenylalaninquelle l-
5) mit Schwefeldioxid und Sulfite 13) gewachst Y

6) mit Schwirzungsmittel 14) mit Taurin I
7) mit Phosphat 15) mit Aroma
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Bei der BegriifSfung

Bei der Hauptspeisenbestellung

Guten Tag Kali-Méra Was fiir Speisen Ti Fagitd
Guten Abend Kali-Spera haben Sie? échete?
Griif3 dich ja-su Ich mochte Thélo
Ich griifie euch jd-sas etwas essen, kdti na fao
Wie geht es dir Ti kanis mit Fisch. me Psdri.
Wie geht es Ihnen Ti kdnete Was bieten Sie Ti mas
Gut Kald uns an? protinete?
Sehr gut Poli kala Krabben Garides
Ja Ne Seezungen Glosses
Nein Ochi Doraden Royal Tsipures
Danke Efcharisto Seewdlfe Lawrdkia
Bitte Parakalo Rotbarben Barbunia
Und Ke Hiihnchen Kotopulo
Mit Me -Schenkel -Buti
-Fliigel -Fteriiga
Bei der Vorspeisenbestellung -Brust -Stithos
Schweinefleisch Kréas chirino
Ich mochte Ego thélo Kotelett Brisola
die Speisekarte. ton Katdlogo. mit Zitrone me Lemoni.
Was fiir Vorspeisen Ti Orektikd Kalbfleisch Kréas moscharisio
haben Sie? échete? Rindfleisch Kréas wodino
Tzatziki Tzatziki wild. Kynigi.
Fischrogen-Salat Taramo-Saldta Gebraten Psiméno
Auberginen-Salat Melitzano-Saldta im Backofen sto Fiirno
Bauern-Salat Choriatiki-Saldta auf dem Grill sti Schdra
mit Schdfskdse me Tyri Féta gekocht wrasto
in Olivenol se Eleo-Lado mit Pommes frites. me Patdtes tiganités.
kein Samen-0l ochi me Spor-éleo Mit Kartoffeln Me Patqdtes
mit griinen Oliven me prdsines Eliés vom Backofen tu Fiirnu

mit schwarzen Oliven
mit wenig Zwiebeln

me mawres Eliés
me liga Kremydia

mit Ol und Zitrone
mit Tomatensauce

me Lddi ke Lemoni
me Sdltsa Ntomdtas

mit viel Oregano me poli Rigano mit schwarzem Pfeffer ke mdawro Pipéri
ohne Salz. choris Aldti. nicht gerieben. ochi triméno.
Ein Ouzo Tsantali Ena Orizo Tsdntali Die Pfeffermiihle Ton Mylo gia to Pipéri

in einem kleinen Glas

se mikro Potiri

mit frischem Oregano.

me fréskia Rigani.

pur skéto o

P Perikles (gr. [1EpLKANG
Ifalt. krio ., *vor bzw. um 490 v. Chr.;
in einem Glas se Potiri 1 September 429 v. Chr.)
mit Eis me Pdgo gehdrte zu den fiihrenden

mit viel Wasser
mit wenig Wasser

me poly Nero
me ligo Nero

Staatsmdnnern Athens und
der griechischen Antike im
5. Jahrhundert v. Chr.

aus der Flasche apo to Bukali Mit seinem Wirken gingen
kein Leitungswasser ochi apo tin Wrisi derushau degAtiischent

e el .. horis R Demokratie, die Sicherung
ohne - ohiensaure. CHOTIS SRR 08 der Vormachtstellung Athens
Ich mochte Thelo im Attischen Seebund und
einen Makedoniko ena Makedoniko d;'e D"fglhfﬁhmng eines

: B

Trester-Brand. Tsipouro. i

Zu unserem Wohl!

Stin Igia mas!
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auf der Athener Akropolis
einher.
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